Diagnostic gaspillage alimentaire semaine du 25 au 29 novembre 2019

college André Maurois de la Saussaye
Jours Lundi Mardi Jeudi Vendredi
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Aliments préparés en cuisine 152 kg 221 kg 221 kg 227 kg
(ce poids ne prend pas en
compte les produits en
conserve, les yaourts, briques
de lait...)
Jetés en cuisine 9 kg de choux de Bruxelles 4,5 kg de moules Skg ?
Jetés par les éléves 26,15 kg 22,30 kg 35,35 kg 22,70 kg
TOTAL GASPILLAGE 35,15 kg 26,80 kg 40,35 kg 22,70 kg
% de ce gaspillage 23,13% 12,12% 18,25% 10,00%
Pains servis 18 kg 18kg 18 kg 18 kg
Pains jetés 3,65 kg 2,55 kg 5,75 kg 1,7 kg
% pains jetés 20,30% 14,16% 31,94% 9,40%




